
 
Herzlich Willkommen. 

Schön, dass du da bist! 
 

Auf den Teller kommt, was hier am Hof wächst: Bio-Angus-Rind vom eigenen Hof 
und Bio-Bachsaibling aus dem Quellwasser-Teich gleich nebenan.  

Sie bekommen eins: Zeit. Bio-Futter, viel Raum und ein entspanntes Aufwachsen. 

So entsteht ein Bio-Fleisch mit feiner, natürlicher Marmorierung – zart, saftig und 
außergewöhnlich im Geschmack.  

Auch die Bio-Bachsaiblinge entwickeln sich in ihrem eigenen Tempo. Darum kann es 
sein, dass am Teller einmal ein etwas kleinerer, einmal ein größerer Fisch liegt. Natur darf 
verschieden sein, finden wir. Das beachten wir auch bei der Abrechnung. 

In unserer Küche zählt Wertschätzung. Darum kochen wir nach dem 
Nose-to-Tail-Prinzip: Vom Tier wird alles verarbeitet, so wie es Tradition, Respekt und 
guter Geschmack verlangen. 

Geführt wird die Einkehr mit frischem Blick durch unser junges Team. Klein, familiär und 
mit dem Anspruch, genauso kleine, feine Winzer und Produzenten zu unterstützen.  

 

Regional. Bewusst. Ehrlich. Mahlzeit!  

 

Bei Fragen zu den Allergenen fragen Sie unser geschultes Personal.



  
 

 

 

Vorspeisen 
 

Roastbeef  9,90€ 

Bio-Angusrind •  Senfsauce • Toastbrot 

 

Rote-Rüben-Carpaccio  9,20€ 

Schafkäse •  karamellisierte Walnüsse • Himbeersauce •  eingelegte Zwiebel 

 

Speck & Käse Harmonie  9,60€ 

Kroketten gefüllt mit hausgemachtem Speck und Käse • Petersilien-Mayonnaise 

 

 

 

Kräftige Rindsuppe  5,90€ 

Wahlweise mit hausgemachten •  Frittaten • Kaspressknödel • Leberknödel 

 

Saisonale Cremesuppe  6,10€ 

Je nach Saison und Verfügbarkeit  

 



  
 

 

 

Hauptspeisen  
 

 

Geschmortes vom Bio-Angusrind  24,90€ 

Getrüffeltes   Kartoffel-Sellerie-Püree • glaciertes Gemüse  • Rotweinsauce 

 

 
 

Bio-Bachsaibling aus dem hauseigenen Teich  27,50€ 

Petersilienerdäpfel • Kräuterbutter 

 

 

Gulasch  16,20€ 

Bio-Angusrind • wahlweise mit Stück Gebäck oder Erdäpfel  

 

 

Käsespätzle  15,90€ 

Dreierlei Käse • Röstzwiebel  
 

 

 

 

 



 

 

Hauptspeisen 
 

Veganes Karfiolsteak   17,90€ 

Kräutermarinade •  Karfiol-Orange-Püree •  Walnuss-Crumble 

 

Backhendl ​ 18,90€ 

Petersilienerdäpfel • Preiselbeere  

 

Bio-Angus Steak  

Pommes • Speckbohnen • Kräuterbutter • Sauce nach Wahl  

je nach Verfügbarkeit  

 

Beilagen  
 

Getrüffelte Pommes 6,50€ 

Parmesan • Trüffel-Mayonnaise 

 

Gemischter oder Grüner Salat  4,40€  

Pflücksalat • diverses Gartengemüse 

 



 

 

 

Für unsere Kleinen  
 

Wiener Schnitzel 10,50€ 

Hühnerfleisch •  wahlweise mit Pommes oder Erdäpfel 

 

Makkaroni 9,50€ 

Wahlweise mit Tomaten • Bolognese Sauce  

 

Pommes 3,50€ 

mit Ketchup oder Mayonnaise  

 



 

 

 
 

 

Heißgetränke 
 

Espresso​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ Espresso Doppelt 

2,90€​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  3,90€ 

 

Espresso Macchiato​ ​ ​ ​ ​ ​ Verlängerter​ 

3,10€​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 3,20€ 

 

Cappuccino​​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ Latte Macchiato 

4,50€​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ 4,80€ 

 

Tee 

Pfefferminze • Früchtetee • Grüner Tee 

2,50€ 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Alkoholfreie Getränke 
 

Diverse BIO-Säfte 0,25l 

Von Mitterholz • Apfelnaturtrüb • Apfel -Hollunder • Apfel-Marille • Birne 

3,30€ 

 

Diverse BIO-Säfte gespritzt 0,25l • 0,5l 

Von Mitterholz • Apfelnaturtrüb •  Apfel-Hollunder • Apfel-Marille • Birne 

3,10€ • 4,30€ 

 

Soft Drinks 

Tirola Kola klassisch/light • Tante Bertas Kräuterlimo • Frucade 

3,90€ 

 

Vöslauer prickelnd oder still 0,33l •  0,75l 

2,80€ •  4,50€ 

 

Soda Zitron 0,25l • 0,5l  

3,80€ • 4,20€ 

 



  
 

 

 

Alkoholische Getränke 
 

Prosecco DOC​ ​ ​ ​ ​ ​ Rosé 

Von Riva dei Frati • Valdobbiadene ​ ​          Von Markowitsch • Carnuntum 

0,1l​ ​ 4,30€​ ​ ​ ​ ​ ​ Glas​ ​ 4,80€ 

Flasche ​ 28€​ ​ ​ ​ ​ ​ Flasche​  30€ 

 

BIO-Most gespritzt​ ​ ​ ​ ​ ​ Spritzer 

Von Mitterholz​ ​ ​ ​ ​ ​ Klassisch • Kaiser • Sommer 

0,25l ​ ​  2,50€​ ​ ​ ​ ​ ​ 0,33l​ ​ 3,80€ • 3,50€ 

 0,5l  ​ ​  4,50€​ ​ ​ ​ ​ ​ 0,5l    ​ ​ 5,80€ • 5,50€ 

 

BIO-Most Pur  

Von Mitterholz 

0,25l ​ ​ 2,80€ 

0,5l   ​ ​ 4,60€ 

 



  
 

Offene Weine  
 

Grüner Veltliner Stein am Rein 2024 

Weingut Bäuerl • Federspiel • Wachau    

1/8 Glas 4,20€ 

0,75 l Flasche 28€ 

​
Muskateller 2024 

Petra Unger • Kremstal 

1/8 Glas 4,30€ 

0,75 l Flasche 29€ 

Sauvignon Blanc 2024 

Hofmeister • Waldviertel  

1/8 Glas 4,80€ 

0,75 l Flasche 30€ 

Cuvée, Merlot Zweigelt 2022 

Hofmeister • Waldviertel 

​ ​ Glas 4,20€ 

Flasche 28€ 

Merlot 2023 

Kitzmüller •  Cormos • IT 

Glas 4,80€ 

Flasche 30€ 



 

 

Biere 
 

Weitra Helles ​ ​ ​ ​ ​ ​ Freistädter Bio Zwickl 

Vom Fass ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ Vom Fass 

0,2l​ ​ 3,50€​ ​ ​ ​ ​ ​ 0,33l​ ​ 4,50€ 

0,33l​ ​ 3,90€​ ​ ​ ​ ​ ​ 0,5l​ ​ 5,10€ 

0,5l​ ​ 4,80€ 

 

Traunsteiner Weiße​ ​ ​ ​ ​ Radler Kräuter 

aus der Flasche ​ ​ ​ ​ ​ ​ Weitra Helles • Kräuterlimo 

0,5l​ ​ 5,10€​ ​ ​ ​ ​ ​ 0,33l​ ​ 4,30€ 

​ ​ ​ ​ ​ ​ 0,5l​ ​ 4,70€ 

 

Saurer Radler ​ ​ ​ ​ ​ ​ Zwettler Luftikus alkoholfrei 

Weitra Helles • Soda ​ ​ ​ ​ ​ aus der Flasche 

0,33l​ ​ 3,70€​ ​ ​ ​ ​ ​ 0,5l​ ​ 4,90€ 

0,5l​ ​ 4,00€ 

 

 

 



  
 

 

Bargetränke  
 

 

Aperol 

mit Prosecco 

6,90€ 

 

Gin & Tonic 

wahlweise mit Bombay Sapphire• Hendrick’s Gin 

13,50€ 

 

Schnaps 2 cl 

Sorten nach Verfügbarkeit 

3,00€  

 

 

 

 

 

 

 

 


